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KUALITAS PRODUKSI NATA DE CASSAVA BERASARKAN VARIASI
BAHAN tidak terdapat karya tulis yang pernah diajukan untuk memperoleh gelar
Kesarjanaan di suatu Perguruan Tinggi, dan sepanjang pengetahuan saya juga
tidak terdapat karya atau pendapat yang pernah ditulis atau diterbitkan orang lain,
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ABSTRAKSI

Air sisa pengendapan pati merupakan limbah cair dari proses pemisahan
pati dari airnya atau proses pengendapan pada pembuatan tepung tapioka. Limbah
ini jika tidak diolah dengan baik menimbulkan bau yang tidak sedap dan penyakit,
sehingga diperlukan alternatif lain dalam mengolahnya. Penelitian ini bertujuan
mengetahui pemanfaatan limbah cair dan padat tapioka untuk produksi Nata de
Cussava.

Penelitian ini  menggunakan limbah cair dan padat tapioka.
Mikroorganisme yang digunakan pada penelitian adalah bibit cair Acetobacter
xvlinum dari pabrik produksi Nata de Coco SIP Desa Kiringan, Takeran, Magetan.
Metode penelitian dilakukan dengan menggunakan Rancangan Acak Lengkap
dengan 3 kali ulangan. Sampel dibagi menjadi 3 perlakuan, dengan cara membuat
simulasi limbah seperti di pabrik tapioka, meliputi: limbah cair yang dihasilkan
dari proses pencucian bahan baku (P1), limbah pada proses pemisahan pati dari
airnya (P2), dan limbah padat berupa air perasan ampas ubi kayu (P3). Cara
pengukuran sifat fisik Nata de Cassava dilakukan melalui pengukuran: ketebalan,
berat basah dan rendemen. Untuk mengetahui pengaruh perlakuan atau sifat fisik
nata yang dihasilkan, data dianalisis dengan menggunakan analisis varians pada
tingkat signifikasi 5% (o= 0,05). Jika terdapat beda nyata dilanjutkan dengan uji
LSD.

Berdasarkan hasil penelitian menunjukkan bahwa limbah tapioka dapat
digunakan untuk produksi nara. Berbagai variasi limbah berpengaruh terhadap
sifat fisik Nata de Cassava yang dihasilkan. Perlakuan menggunakan limbah yang
berasal dari proses pemisahan pati dari airnya memberikan hasil terbaik terhadap
pengukuran nata yang dihasilkan, yaitu ketebalan 1,3 cm, berat basah 1028 g dan
rendemen 101,7 g/l.

Kata kunci : Acetobacter xylinum, Ubi Kayu, Nata de Cassava
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