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ABSTRAKSI

Air sisa pengendapan pati merupakan limbah cair dari proses pemisahan
pati dari airnya atau proses pengendapan pada pembuatan tepung tapioka. Limbah
ini.iika tidak diolah dengan baik menimbulkan bau yang tidak sedap dan penyakit,
sehingga diperlukan alternatif lain dalam mengolahnya. Penelitian ini bertujuan
nrcnuetahui pemanfaatan limbah cair dan padat tapioka untuk produksi Nata de
( us.sut,u.

Penelitian ini menggunakan limbah cair dan padat tapioka.
\likroorganisme yang digunakan pada penelitian adalah bibit cair Acetobacter
.\' l inum dari pabrik produksi Nata cle Cbco SIP Desa Kiringan, Takeran. Magetan.
\4etode penelitian dilakukan dengan menggunakan Rancangan Acak Lengkap
dcngan 3 kali ulangan. Sampel dibagi menjadi 3 perlakuan, dengan cara membuat
sirnulasi  l imbah sepert i  di  pabrik tapioka, mel iput i :  l imbah cair  yang dihasi lkan
dari proses pencucian bahan baku (Pl), limbah pada proses pemisahan pati dari
airnya (P2), dan limbah padat berupa air perasan ampas ubi kayu (P3). Cara
pengukuran sifat fisik Nata de Cassava dilakukan melalui pengukuran: ketebalan,
berat basah dan rendemen. Untuk mengetahui pengaruh perlakuan atau sifat fisik
nutu vang dihasilkan, data dianalisis dengan menggunakan analisis varians pada
tingkat signifikasi 5oh (a:0,05). Jika terdapat beda nyata dilaniutkan dengan uji
I -SD.

Berdasarkan hasil penelitian menunjukkan bahwa limbah tapioka dapat
digunakan untuk produksi nata. Berbagai variasi limbah berpengaruh terhadap
sifat f-isik Nata de Cassrwa yang dihasilkan. Perlakuan menggunakan limbah yang
Lrerasal dari proses pemisahan pati dari airnya memberikan hasil terbaik terhadap
pcnuukuran nalayang dihasilkan. yaitu ketebalan 1.3 cm, berat basah 1028 g dan
rendemen 101,7 gll.

Kata kunci : Acetohacter xvlinum. Ubi Kavu. Nata de Cassava
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