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ABSTRAKSI

Tuak merupakan minuman khas yang berasal dari Kalimantan Barat, khususnya
Kabupaten Sanggau. yang merupakan hasil fermentasi dari beras ketan (Oryza sativa
t'ar.). Dalam fermentasi tuak ini diperlukan ragi yang merupakan starter/inokulum
dalam fermentasi alkoholik. Selama ini penggunaan ukuran inokulum (ragi) yang
digunakan untuk fbrmentasi tuak belum ada ukuran yang pasti. Penelitian ini
bertujuan untuk mengetahui pengaruh ukuran inokulum terhadap fermentasi tuak
beras ketan putih (Oryza sativa varietas glutinosum).

Rancangan percobaan dilakukan dengan metode Rancangan Acak Lengkap.
Penelitian dibagi menjadi tiga perlakuan, yaitu perlakuan dengan menggunakan
ukuran ragi 0,5 ons, ukuran ragi I ons dan ukuran ragi 1,5 ons. Media fermentasi
menggunakan beras ketan putih sebanyak 2 kg (Oryza sativa varietas glutinosum).
Masing-masing perlakuan dilakukan 2 kali ulangan. Data hasil pengamatan diuji
dengan analisis varians (Anova) dan dilanjutkan dengan uji LSD pa]a taraf 5 o/o.
Kualitas tuak yang dihasilkan diamati melalui pengukuran kuantitatif berdasarkan
persentase alkohol dan uji organoleptik (rasa, wama, dan aroma).

Hasil penelitian menunjukkan, pada pengukuran uji kuantitatif kadar alkohol
tuak pada ukuran ragi 0,5 ons, I ons dan 1,5 ons berturut-turut adalah 4l%. 52.5%
dan 600/o. Pada uji organoleptik tuak untuk perlakuan dengan ukuran ragi 0,5 ons nilai
tata-tata mutu rasa adalah 2,96 (masam). nilai rata-rata pada mutu wama adalah2,42
(putih keruh) dan nilai rata-rata aroma adalah 2,82 (agak menyengat). pada ukuran
ragi 1 ons nilai rata-rata rasa adalah 2,40 (agak pahit), nilai rata-rata wama adalah
2.52 (putih keruh) dan nilai rata-rata aroma adalah 2,38 (menyengat). Pada perlakuan
dengan menggunakan ukuran ragi 1,5 ons nilai rata-ratarasa adalah 2,06 @[akpahit),
nilai rata-rata warna adalah 2,70 (agakjernih) dan nilai rata-rata aroma adalah 2"12
(menyengat).
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