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ABSTRAKSI

Pengembangan teknologi pangan kelopak bunga rosela (Hibiscus
sabdarffi L.) berkembang pesat. Kandungan zat gizi, vitamin dan mineral, serta
kandungan asam organik berupa asam malat dan sitrat yang dominan berpotensi
sebagai media fermentasi bakteri Acetobacter xylinum dalam produksi Nala.
Penelitian ini bertujuan wrtuk mengetahui potensi kelopak bturga rosela dapat
digunakan sebagai media fermentasi bakteri Acetobacter xylinum dalam produksi
nata dan uttuk mengetahui pengaruh berbagai konsentrasi sukrosa sebagai
sumber karbon terhadap sifat fisik nata de rosela yang dihasilkan.

Penelitian dilakukan dengan menggunakan larutan kelopak bunga rosela
dan air kelapa dengan perbandingan 1:1 sebagai media fermentasi dengan
perlakuan berbagai konsentrasi sukrosa sebagai sumber karbon. Metode yang
digunakan dalam penelitian ini adalah metode Rancangan Acak Lengkap dengan
empat perlakuan dan tiga kali ulangan. Setiap perlakuan meliputi 10% sukrosa
(Kontrol), 15% sukrosa (P.1), 20% sukrosa (P.2), dan 25o/o sukrosa (P.3). Hasil
pengamatan penelitian dilakukan dengan cara pengukuran sifat fisrk nata de
rosela yang meliputi ketebalan, berat basah, dan rendemen.

Hasil penelitian menunjukkan bahwa kelopak bunga rosela dapat
digunakan sebagai media fermentasi bakteri Acetobacter xylinum dalam produksi
nata dan berbagai konsentrasi sukrosa sebagai sumber karbon berpengaruh
terhadap sifat fisik nata de rosela yang dihasilkan. Pada perlakuan dengan
konsentrasi 15% sukrosa sebagai sumber karbon memberikan hasil terbaik
terhadap pengukuran ketebalan, berat basah, dan rendemen nato yang dihasilkan.

Kata kunci: rosela, Acetobacter xylinum, nata de rosela.
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