BAB YV
KESIMPULAN DAN SARAN
5.1. Kesimpulan
Dari penelitian ini dapat disimpulkan beberapa hasil, sebagai berikut:
I. Penggunaan ekstrak daun salam (P2) dapat meningkatkan kualitas telur asin.
2. Penggunaan ekstrak daun salam dapat memperpanjang masa simpan telur asin
(selama 6 minggu).
5.2. Saran
Penelitian lebih lanjut dalam pembuatan telur asin dapat di lakukan
penambahan meliputi :
1. Penggunaan daun salam dalam pembuatan telur asin menghasilkan kualitas
yang baik.
2. Untuk meningkatkan cita rasa dan memperpanjang masa simpan dari telur asin

selama 6 minggu, dapat dilakukan penambahan ekstrak daun salam.
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