BABYV

KESIMPULAN DAN SARAN

5.1. Kesimpulan
Berdasarkan  hasil penelitian dan  pembahasan, maka dapat ditarik
kesimpulan sebagai berikut:
I. Penggunaan monosakarida dan disakarida sebagai sumber karbon berpengaruh
terhadap aktivitas fermentasi atkoholik Jarutan kelopak bunga roscla (Hibiscus

sabdariffa L.) melalui pengukuran kadar alkohol dan kadar gula reduksi.

2. Penggunaan glukosa (Periakuan 1I) memberikan pengaruh terbaik terhadap
kadar alkohol secara kuantitatif (11.27% w/v) dan kadar gula reduksi (4.92%).
5.2. Saran

Untuk  kelancaran proses penelitian, terutama penelitian tentang
fermentasi, dibarapkan sebelum melakukan uji coba scbaiknya kondisi optimum
untuk  pertumbuhan  Saccharomyces cerevisiae diatur terlebih dahule karena

kondisi di laboratorium seringkali berubah-ubah.
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