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ABS'TI{AKSI

Kelopak bunga rosela (Hibiscus .sabdarilfa L.) merupakan salah satu
tanarnan yang dapat dimanfaatkan sebagai medium pcrtumbuhan Sacchuromycas
ccrevisiae dalam pembuatan minuman anggur. Gula (sukrosa, glukosa, dan
fruktosa) biasanya digunakan sebagai sumber karbon dalam lbrmentasi alkoholik.
Penelitian ini bertujuan untuk mcngetahui pengaruh penggunaan monosakarida
dan disakarida sebagai sumber karbon dalam fermentasi alkoholik larutan kelopak
bunga rosela (flrb iscus sabdarifla L.).

Penelitian ini dilakukan dalam beberapa tahap, yaitu pcmbualan nutricn,
sterilisasi nutrien, pcmbuatan starter, pcmbuatan medium fcrmentasi, proscs
fermentasi, pengukuran perscntase alkohol, dan pcncntuan gula reduksi dalam
larutan t'ermentasi anggur. Penclitian dilakukan dengan rancangan acak lengkap
(RAL) dengan tigs taraf perlakuan bcrupa pcnambahan monosakaricla dan
disakarida sebagai sumber karbon, yaitu kontrol (K) dcngan penambahan sukrosq
perlakuan I (PI) dengan penambahan fruktosa, dan pcrlakuar ll (pll) dcngan
penambahan glukosa. Tiap perlakuan dilakukan tiga kali ulangan. Data yang
diperoleh dianalisis dengan analisis varian dan untuk melihat beda nyala antar
perlakuan dilakukan uji LSD pada a: 5Vo.

Hasil penelitian menunjukkan bahwa penggunaan monosakarida dan
disakarida bcrpengaruh secara nyata dalam fcrmentasi alkoholik larutan kelopak
bunga rosela (Iib iscus sabdarifa L.) dengan kadar alkohol tertinggi dicapai oleh
perlakuan ll (ll,27% w/v) dan tcrendah dicapai oleh pcrlakuan | (6,62% u,/v),
sedangkan kadar gula reduksi tertinggi dicapai olch perlakuan I (9,81%) dan
terendah dicapai oleh kontrol (4,86%). Penggunaan glukosa (Perlakuan Il)
memberikan pengaruh terbaik terhadap kadar alkohol (11,27% w/v) dar kadar
gula reduksi (4,92%).

Kata kunci : Hibiscus sabdarlb L., sumber karbon, kadar alkohol, gula rcduksi.
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